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Desidero in primo luogo ringraziare il Presidente e la Commissione per aver benignamente
accolto la richiesta della Federazione di essere audita in merito alla risoluzione presentata dagli
Onorevoli Senaldi e Lattuca sull’attivita di “Home Restaurant”, che dimostra un interesse
sempre crescente per questo tipo di fenomeni che si stanno rapidamente diffondendo,
generando forti preoccupazioni nel settore della somministrazione di alimenti e bevande.

CHI SIAMO

La Fipe, Federazione Italiana Pubblici Esercizi, e I'associazione leader nel settore della
ristorazione, dell’'intrattenimento e del turismo, nel quale operano pilu di 300 mila imprese.

FIPE rappresenta e assiste bar, ristoranti, pizzeria e gelaterie, pasticcerie, discoteche,
stabilimenti balneari, ma anche mense, ristorazione multilocalizzata, emettitori buoni pasto,
casino e sale da gioco.

Conta circa 1 milione di addetti ed un valore aggiunto di oltre 40 miliardi di euro.
Il Presidente € Lino Enrico Stoppani.

LE MEMBERSHIPS

FIPE & membro di CONFCOMMERCIO — Imprese per |'ltalia, principale organizzazione del

settore terziario ed é parte di Confturismo dove rappresenta insieme ad altre associazioni il
settore del turismo.

A livello internazionale & parte importante di Hotrec , associazione europea dei Bar, Ristoranti
e Cafés, mentre nelle relazioni con i lavoratori e le organizzazioni sindacali e rappresentata dai
suoi membri nei Fondi interprofessionali (Fon.Te, For.Te, FondoEst, Fondir, QuAS), nell’Ente
Bilaterale del Turismo e nel CONAL.


http://www.confcommercio.it/
http://www.confturismo.it/
http://www.hotrec.eu/
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LA RISOLUZIONE SUGLI HOME RESTAURANT

Venendo ai termini della questione, FIPE ormai da qualche anno ha segnalato le forti
perplessita che le attivita di Home Restaurant - ovverosia di coloro che ospitano per cockail,
pranzi o cene nella propria abitazione e dietro pagamento di un corrispettivo specifico - stanno
generando all'interno del settore della somministrazione di alimenti e bevande.

E infatti innegabile I’'enorme diffusione, anche attraverso canali on line e social network, che
stanno avendo queste attivita, che, grazie anche alla attuale crisi, si stanno diffondendo su
tutto il territorio nazionale e, se non contrastate immediatamente, rischiano di costituire un
canale parallelo di offerta organizzato, ma non controllato.

Tali attivita sono pubblicizzate su diversi siti web che, in alcuni casi, raccolgono anche le
prenotazioni ed i pagamenti delle prestazioni che vengono effettuati in anticipo.

Infatti, si & notato che mentre nel passato esistevano pochi operatori che effettuavano tale
attivita nell’lambito della cerchia delle proprie conoscenze, ora I'abusivismo si &
“ingegnerizzato” con la nascita di associazioni o enti similari che raggruppano tali operatori.

Si tratta di un tipo di attivita che non puo essere esercitato in luoghi privati, quali il domicilio,
in ragione dei connotati essenzialmente pubblicistici della stessa.

Infatti, i beni giuridici che I'ordinamento intende tutelare nei confronti dei pubblici esercizi
tradizionali sono i medesimi che devono essere tutelati nei confronti di coloro che scelgono di
recarsi presso un Home Restaurant.

In particolare, ci si riferisce alla problematiche connesse alla sicurezza ed alla sorvegliabilita di
tali luoghi (per i locali sopra il piano terra e addirittura richiesto il benestare della Questura), al
controllo dell’alcolismo, soprattutto con riferimento ai minori, alla tutela della salute pubblica.

L'attivita di Home Restaurant cosi come oggi esercitata € posta in essere al di fuori di ogni
regola e, pertanto, deve essere oggetto di deciso contrasto da parte delle Autorita.

Per dare un’idea degli obblighi di legge e dei requisiti a cui & assoggettata la somministrazione
al pubblico di alimenti e bevande, soprattutto alcoliche, e delle violazioni conseguenti che
commettono gli Home Restaurant, piu sotto se ne fornisce un elenco non esaustivo (vedere
anche allegato 1).

e Somministrazione di cibi e bevande anche alcoliche senza autorizzazione (art. 86
TULPS, art. 64 D.Lgs. 59/2010)

e Comunicazione al Questore, in caso di circoli (comma 2 art. 86 TULPS)



EDERAZIONTI

/0\ ITALIANA

FIPE i
N’

@ CONFCOMMERCIO

IMPRESE PER L' ITALIA

e Licenza UTF per prodotti alcolici (art. 29 D.Lgs 504/1995)

e Mancato accertamento della sorvegliabilita dei locali (di competenza della autorita di
Pubblica Sicurezza per quelli posti a livello superiore a quello stradale)

e Violazione disposizioni urbanistiche e sulla destinazione di uso degli edifici
e Assenza certificazione requisiti professionali e morali del titolare

e Somministrazione di alimenti e bevande senza comunicazione alla autorita sanitaria
e Assenza piano HACCP

e Certificazione formazione dipendenti in materia igienico sanitaria

e Nomina responsabile HACCP ed attestato del relativo corso

e Inidoneita sanitaria attrezzature

e Formazione sanitaria addetti

e Iscrizione CCIAA

e |[scrizione INPS titolare

e Eventuale presenza lavoratori in nero

e Rispetto del divieto di fumare

e Tabelle alcolemiche in caso di chiusura dopo le ore 24.00

e Etilometro a disposizione dei clienti in caso di chiusura dopo le ore 24.00
e Indicazione allergeni presenti nei prodotti somministrati

e Abbonamento speciale RAI per TV o altro apparecchio diffusione musica

e Versamenti diritti di autore e connessi SIAE ed SCF

e Tracciabilita e rintracciabilita alimenti

e Sicurezza sul lavoro

e Corresponsione tassa sui rifiuti a livello di privato e non di pubblico esercizio
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del settore e rende palese la distorsione del mercato e della concorrenza che si viene a creare
tra un ristorante “legittimo” e un Home Restaurant.

Inoltre, come si pud notare, la disciplina dei pubblici esercizi tocca molteplici aspetti, dalla
pubblica sicurezza all’igiene degli alimenti, che rendono improbabile, se non impossibile, ad
avviso della Federazione, un’uniformita di regolamentazione tra gli stessi e gli Home
Restaurant.

Vero e che il Ministero della Sviluppo Economico ha fornito una propria, ma parziale - come si
dira in seguito — risposta al problema con la risoluzione n. 50481 del 2015, definendo
esplicitamente tali attivita come attivita economiche in senso proprio ed affermando che la
disciplina commerciale applicabile agli Home Restaurant e quelle relativa alle attivita di
somministrazione di alimenti e bevande al pubblico — artt. 64 e 71 D.Lgs. 59/2010 — sia per
quanto riguarda il possesso dei requisiti necessari (morali e professionali) sia per I'obbligo di
presentazione di una SCIA per l'inizio dell’attivita o eventualmente della richiesta di
autorizzazione, ove trattasi di attivita svolte in zone tutelate, dando cosi una prima concreta
applicazione al principio “stesso mercato stesse regole”, da sempre sostenuto con forza dalla
FIPE.

In realta, pero, il Ministero non tiene conto di tutta I'altra serie di disposizioni elencate, il
rispetto delle quali € fondamentale per la regolarita di un’attivita di pubblico esercizio.

E lo stesso art. 64 del D.Lgs. 59/2010 citato dal Ministero a farne un elenco, stabilendo, ai
commi 5 e 6, che “I'esercizio dell’attivita (di somministrazione di alimenti e bevande) &
subordinato alla conformita del locale ai criteri sulla sorvegliabilita stabiliti con decreto del
Ministro dell’Interno (n. 564/1992) anche in caso di ampliamento della superficie” ed “&
soggetto al rispetto delle norme urbanistiche, edilizie, igienico-sanitarie e di sicurezza nei
luoghi di lavoro”.

L'aspetto di maggior rilevanza, ad avviso della scrivente, & quello riguardante quello della
sorvegliabilita, che riguarda profili di pubblica sicurezza e di ordine pubblico.

Infatti, un pubblico esercizio € soggetto al rispetto di rigorosi criteri di accessibilita sia nei
confronti del pubblico sia delle Autorita, come I'accesso segnalato dalla pubblica via, che sono
necessari in quanto all’interno di tali esercizi si servono alcolici, vi si sosta, c’eé assembramento
di persone, ecc.

Per quanto riguarda gli Home Restaurant, se |'attivita svolta dagli stessi viene equiparata,
come il Ministero ha gia fatto, a quella di un esercizio di somministrazione di alimenti e
bevande, & chiaro che gli stessi devono essere sottoposti a tutta la normativa ad essi
applicabile, compresa quella sulla sorvegliabilita dei locali.
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di tale attivita nelle mura domestiche, in quanto e esclusa la sorvegliabilita per fatto oggettivo.

Non si dimentichi poi che le persone che si recano negli Home Restaurant sono equiparabili a
dei consumatori finali e, come tali, devono essere tutelati per tutto cio che concerne la loro
salute e la loro sicurezza.

E chiaro che un Home Restaurant, non essendo sottoposto ad alcun controllo preventivo e/o
successivo sull’idoneita della propria struttura € da considerarsi un luogo a rischio per il
consumatore/cliente, che in ogni caso paga un corrispettivo, a volte anche cospicuo, per avere
un servizio privo di qualsiasi garanzia.

Infatti, come emerge dall’allegato studio dell’Istituto Superiore di Sanita (allegato 2), la
maggior parte delle tossinfezioni alimentari denunciate deriva dall’ambito domestico, con
picchi del 70% con riferimento alla preparazione casalinga di conserve e simili.

Per questo la Federazione si é attivata sia a livello nazionale che locale per sollecitare i controlli
delle Autorita, al fine di far emergere le criticita appena esposte soprattutto per quanto
riguarda la salute e la sicurezza dei consumatori.

L'impegno della Federazione ha portato i NAS ad effettuare negli ultimi mesi una serie di
accessi in Home Restaurant finalizzati anche a fornire al Ministero della Salute tanto le
dimensioni del fenomeno, che la entita delle violazioni poste in essere da chi trasforma la
propria abitazione in un esercizio di ristorazione.

Nei controlli effettuati (in particolare in Abruzzo ed in Piemonte) i Carabinieri hanno elevato
pesanti sanzioni a tutti coloro che hanno effettuato in casa attivita di somministrazione di
alimenti e bevande, comprese quelle alcoliche e superalcoliche, pubblicizzandola sui canali
internet tramite portali dedicati.

Il fenomeno € troppo vasto e variegato per essere certi che ad una regolarizzazione di tali
attivita corrispondano effettivamente quella sicurezza e quel controllo che sono il valore
aggiunto delle attivita di pubblico esercizio.

Forti preoccupazioni inoltre derivano dalla disciplina contributiva e fiscale.

Sotto il profilo contributivo si deve rilevare che, da un lato, coloro che esercitano tale attivita
non hanno una posizione né previdenziale né assistenziale, mentre coloro che li “aiutano”
dovrebbero essere inquadrati nel CCNL del Turismo, nonché fruire sia degli istituti contrattuali
che della contribuzione. Lo stesso ragionamento vale sotto il profilo della sicurezza sul lavoro
che in questa fattispecie & una mera astrazione.

Per quanto riguarda gli aspetti fiscali, come emerge dall’allegato 3, si & presenza di operazioni
assoggettate ad imposizione sia diretta che indiretta.
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commissione dagli Home Restaurant potrebbero riversare loro i corrispettivi solo dietro
presentazione di regolare fattura, cosa che non accade.

Tale attivita genera, pertanto, un’evasione fiscale e contributiva stimabile in oltre 3 milioni di
euro.

Tutto cio senza peraltro favorire i consumatori, atteso che — come emerge dall’allegato 4 — i
prezzi delle prestazioni degli Home Restaurant appaiono in linea, se non addirittura superiori, a
quelli praticati dai ristoranti e trattorie e cido a fronte di inesistenti spese di impianto e di
evasione totale.

Da ultimo si segnala una evoluzione dell’Home Restaurant verso il take-away (vedere allegato
5).

Concludendo, quello che si chiede a codesta Commissione & di sollecitare il Governo a
reprimere l'esercizio di tali attivita o a liberare I'attivita di somministrazione di alimenti e
bevande esercitata dai locali tradizionali dalle citate prescrizioni.
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LE TOSSINFEZIONI ALIMENTARI
Alcune evidenze

Negli ultimi anni gli episodi di tossinfezioni alimentari, cioé di malattie legate al consumo di
alimenti contaminati da microbi, si sono moltiplicati eppure la disponibilita di studi di carattere
epidemiologico sull’argomento & largamente insufficiente e quasi mai aggiornata.

Tuttavia sono diverse decine di migliaia le tossinfezioni registrate ufficialmente nel nostro
Paese (non meno di 30-40 mila all’anno) e si stima che siano dieci volte tanto i casi non
denunciati alle autorita sanitarie.

Alcune regioni hanno contabilizzato numero ed origine delle tossinfezione alimentari
mettendo in evidenza la centralita, ovviamente in termini negativi, dell’ambiente domestico
come si puo vedere dai grafici sottostanti.

Nel Lazio le tossinfezioni alimentari hanno avuto origine, lungo un arco temporale di ben 7
anni, per il 60% circa in ambito domestico. Le cose sono andate addirittura peggio in Emilia
Romagna dove si e sfiorato quota 70%.

Risultati concordanti emergono dalle analisi effettuate dalle istituzioni sanitarie di Regione
Lombardia.

Lo stesso Istituto Superiore di Sanita in un report dedicato all’argomento scrive: “A grandi linee
e limitatamente ai dati disponibili (...) si puo dire che i focolai epidemici correlati all’ambito
domestico vanno dal 55% al 75% circa di quelli notificati ...”?.

Fig. 1 — Focolai epidemici di tossinfezione alimentare nel Lazio dal 1997 al 2004
(distribuzione % per luogo di origine)
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56% ambito domestico

26% albergo - ristorante

! Rapporti ISTISAN 6/27
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Fig. 2 — Focolai epidemici di tossinfezione alimentare in Emilia Romagna dal 1988 al 2001
(distribuzione % per luogo di origine)
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Nello stesso rapporto I'Istituto Superiore di Sanita mette in guardia sulle responsabilita
dell’ambiente domestico nella diffusione dei casi di botulismo.

I 71,4% dei casi di botulismo registrati nel periodo 1984-2004 sono dovuti al consumo di

conserve casalinghe.

Fig. 3 — Tossinfezioni da botulino (anni 1984-2004)
(distribuzione % dei casi)
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casalinghe
(71,4%)

Fonte: rapporto ISTISAN 6/27
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delle tossinfezioni alimentari individuando nelle seguenti tre cause la responsabilita principale
di tale fenomenologia:

1. conservazione degli alimenti a temperatura sbagliata (fenomeno accentuato anche
dalla consuetudine a fare acquisti non giornalieri di derrate alimentari);

2. consumo di cibo crudo o cotto in modo insufficiente per mancanza di competenze e
strumentazione;

3. tempo eccessivo tra preparazione e consumo (preparazione anticipata delle pietanze
con riscaldamento successivo).
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Home Restaurant e relative associazioni — profili fiscali

L'attivita di “Home Restaurant” €, come noto, un’attivita finalizzata alla prestazione del
servizio di somministrazione di alimenti e bevande, reso da persone fisiche all’interno della
propria struttura abitativa, verso corrispettivo.

Su vari siti internet ed anche su taluni organi di stampa e dato, in sintesi, rilevare che la pratica
di Home Restaurant &, di norma, classificata come attivita non commerciale, che non serve
autorizzazione sanitaria e che non e necessaria partita IVA, potendosi svolgere attivita
lavorativa occasionale fino ad un massimo lordo annuo di 5.000,00 euro ed, inoltre, che, in
caso di superamento di tale soglia, dotandosi di partita IVA, si puo usufruire del regime fiscale
forfettario.

In relazione a quanto sopra, € dato preliminarmente osservare che la menzionata soglia di
5.000,00 euro per qualificare [I'attivita svolta come “occasionale” sembra sia stata
presumibilmente dedotta dai chiarimenti forniti, con la circolare n. 1, dell’8 gennaio 2004, dal
Ministero del Lavoro, nella propria sfera di competenza, in ordine alla differenza tra
prestazioni occasionali e contratto a progetto. In tale ambito, invero, il detto Dicastero ha
precisato che le prestazioni occasionali si differenziano dallo svolgimento delle collaborazioni
coordinate e continuative — cosiddetto “lavoro a progetto” di cui all’art. 61 del d.lgs. 10
settembre 2003, n. 276 — in quanto per tali si intendono i rapporti di durata complessiva non
superiore a trenta giorni nel corso dell’anno solare con lo stesso committente, salvo che il
compenso complessivamente percepito nel medesimo anno solare, sempre con il medesimo
committente, sia superiore a 5.000,00 euro.

Tanto premesso, rilevato che I'enunciato di cui sopra non riveste alcuna attinenza con il caso in
trattazione riguardando prestazioni di lavoro parasubordinato, occorre comunque sottolineare
che non é individuabile alcuna norma di esclusione degli obblighi tributari per corrispettivi di
prestazioni di servizi conseguiti entro il limite di 5.000,00 euro annui.

Invero, ai fini IRPEF, anche i redditi derivanti dalle attivita commerciali non esercitate
abitualmente, come pure quelli dall’assunzione di obblighi di fare, non fare o permettere,
senza alcun limite di esclusione, sono sottoposti a tributo quali redditi diversi (art. 67, comma
1, rispettivamente lettere i) ed 1) del TUIR).

Riguardo, poi, all'lVA, I'occasionalita, quale causa di esclusione dal campo di applicazione
dell'imposta, ricorre solo quando I'attivita € posta in essere in modo accidentale o sporadico e
senza che il soggetto nulla abbia predisposto per effettuarla.

Tali condizioni non appaiono ravvisabili nell’attivita considerata. Infatti, la pratica di Home
Restaurant, anche se esercitata saltuariamente in alcuni giorni della settimana:

- e classificabile come attivita di somministrazione di alimenti e bevande, ai sensi della
legge 15 agosto 1991, n. 287, come modificata dal d.lgs. 26 marzo 2010, n. 59, e
successive modifiche e, quindi, soggetta alla disciplina da tali norme dettate;

- presuppone il rispetto delle norme sanitarie vigenti in materia;



FEDERAZIONTE

-Q-

i R

FIPE iz

- comporta la presentazione della SCIA (risoluzione del Ministero dello Sviluppo
Economico, n. 50481 del 10 aprile 2015);

- viene svolta rendendo il servizio di ristorazione in locale attrezzato aperto alla
clientela, pur se coincidente con il domicilio del cuoco;

- determina la predisposizione di ulteriori elementi strutturali, ravvisabili nella
partecipazione ad un sodalizio che assicura all’Home Restaurant aderente una serie di
prestazioni di servizi pil appresso specificate, tra le quali qui vale citare il
procacciamento di ospiti e la fornitura di adeguate forme di pubblicizzazione
dell’attivita svolta.
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Alla luce di tutto quanto sopra, si ritiene di poter fondamentalmente affermare che I'esercizio
di Home Restaurant risulta svolto con carattere di imprenditorialita e, come tale, va, quindi
sottoposto agli obblighi fiscali propri dell’attivita esercitata.

Relativamente, in particolare, all'lVA, il cuoco, quale soggetto passivo di imposta, € tenuto
all’osservanza di tutti gli adempimenti posti a suo carico dalla disciplina del tributo, inclusi, nei
rapporti con la clientela, la certificazione di corrispettivi.

Adempimento, questo, che deve essere assolto anche da quei soggetti che si avvalgono del
regime forfettario di cui all’art. 1, commi da 54 a 89, della legge 23 dicembre 2014, n. 190, e
successive modificazioni.

Quanto alle associazioni (Home Food, Gnammo, ecc.) alle quali gli Home Restaurant
aderiscono sottoscrivendo una tessera di adesione e versando una quota associativa, & dato
osservare che trattasi di sodalizi che, pur operando ciascuno secondo proprie peculiari
modalita, in linea generale, oltre che a determinare i profili caratteristici dei propri aderenti e
organizzare il calendario di particolari eventi, forniscono agli associati tutta una serie di servizi,
quali, in particolare:

¢ il procacciamento della clientela;
* una consistente pubblicita dei servizi di ristorazione offerti dagli Home Restaurant aderenti;
* |’assistenza amministrativo contabile;

¢ la riscossione, in nome e per conto del cuoco, del corrispettivo pagato dal cliente,
sottolineando, in tal modo, che la prestazione di somministrazione & resa al cliente
direttamente dal cuoco e che I'associazione sta soltanto prestando un servizio a favore del

cuoco stesso.

Le descritte prestazioni vengono rese dall’associazione nell’esercizio d’impresa. Invero i
sodalizi per I'attivita svolta addebitano al cuoco una commissione d’importo variabile tra il 10%
e il 15% dei corrispettivi riscossi, con emissione di fattura gravata di IVA, e rimettendo poi al
cuoco stesso I'importo per suo conto incassato dal cliente, al netto degli addebiti effettuati e
secondo le modalita preventivamente concordate.
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16 GENNAIO

ACCEDI PER PRENOTARE
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wets davant)

) per oh 2

sard inwnaffiats d:

Shangha

M

Ranoll al vapore ¢ came » di verdure

Cawlo omese saitatn alle 5 spenie ¢ bwioima

CON Saie OMmalco & e del chuan, accompagnate da nso hanco

1 & Llofy affurmacato & peperoncing verde

SOMIND. 14 nerp staguoato & té 1osso

sU Gaamme da & mese 3 seftmane
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ACCEDI PER PRENOTARE

| ] i1
Quands 1 crascs = peods sp2ss0 loccamone 3 o coghete questal D pu Fstbmo @1
classice rooo all mEms gaflo.  Preparate trucco ¢ famaccs per Camevale € px

mgro, ona ek i con Lardo & npresa & montagoe | vides onameants

533 dato 3 tuth 1 pantecipantd

Ruscra 2o 3 conguistars [amore della donna S13goia? Verranno punid | teiztublees

per i loro rsfatti? Athila @ gandalf iben prof jow m

so0ets?

Ahahahah  Gid ms wene da riders? Oa venite!

La cena sark veloce per non levare oppe tempo afopera dae M mente paural

Tradone Camesescs Rspettata m prng! )

Peritimdh . Sarete 3 casal Non sembra ma g lo samp futtl £ foccasone per

sbtandonare un 3ttmo (243 sdulta & Yomars © A pr ] lons

houns & 9 anmi. Tt « nam sono beh acoetti )

NENU
Cockial & bemvenuto ( sicolco e anaicobco) & mufim nusticr

Lasagna
Polpetie ¢ spredime & vord:

Frappe/ chiacchweme
Macagoms
Vino = bura

ALESSANTIRA CARRATU
P e @ o ons

G sa Gogwe 22 3 mesu 3 setemane

00808~

div o G-owner
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Gnamm.‘ Mangia Cuochl Gnammess Blog Special Dinner ACCEDI

»

Evento: AMERICAN BRUNCH DI NATALE

& Y Simona dice o Chef Foodandfriends
‘ Non all'altezza di quanto mi sarel aspettata dalle recension precedenti |l Brunch

servito quasi un'ora dopo il previsto. Cibo non cucinato bene, pulzia scadente con
cane a galll per |l tavolo Ho dovuto lasciare i convivio per allergia al pelo del gatto
non descrith nelfevento. Non ntomero

Vato: Pulizia: Cuclna Atmostera:

Chet Foodaendfriends dice of Simana

Assolutamente fuori contesto, non si sono integrate con Il gruppo. Il ritardo
nelfaspettare gl ultimi due ospili vissuto come un'offesa. Infastidite dai gatt che
non sone mai entrati in orangens se anche come cuoche offrono |a stessa
atmosfera pesante alutofil

Voto: Educazione: Convivialita: Appetito:

9] ¥] mmenii

s 0B A X

€ bt

ORGANIZZA IL TUO EVENTO PRIVATO ;

Char 3t tratts 3 CompimaTy, armversar, leree @ o Sertegyan ot scoms: DeraTwe o Eventi Spacisll

una russcre fermdars, le Coasring @ el o dls tavokt rom potrs che sz us ORGANIZZA IL TUO
Ubetiore =atren per Lirdare
ConlslLaes 3y orguamtzzane o eserfln s memuss ger e, soegh s pratersc lestegg e o EVENTO

EASH 1D & Ui o8 > KL RSC 1 €

SITN O ¥

erooesd (1 UALD & o 185t Chbe S200D LoV ende oo €« Dalatl dey Tuos

oa0t

ORGANIZZA IL TUO EVENTO AZIENDALE
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forw Food » S Heme Bestautort, =unger. » | &

hquato e

Secatti 4 Gusto

Q80 | msTORANT | NOmDE | vNO m f]

74 commenti su "Home Restourant. Aluto, Jo moda del social eafing ha colpiio
anche me”

0 sito utilizza | cookie

Leggi di pitr
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Q‘I

da bewr/ FWWW conadaty il
£ legoie?

SL & lugale, tlantre nelle normative Bscoll che smgalanc b “prastosios
accasional” Nesporions

| = non dev'sanes un tesvish ohiitoale;

2 - duv’exsarn y'attivith nan perlsssonols;

3~ e devs svnlgeenl con continud pee 0 & 30 o

A — non dev'wssent) oo coordinazione

5 < il compemc onewals nuts nos dove superors 1.5,000.00 €

frao

T b J0T che 0%

Do Gnammo cito estuciments

Cuoole documanto Sacole devs snme riascia o koms del pogamenio della cesal

Uevento che W malcr & un pventn asolutumente PRIVATO, & sogrottutio, letts dol punts &
vivws acaln, & una prasianions di seerlzio TRA PRIVATL che non rickiede alow grontiicotiva
Fxooke gyl nesune ricenito o o

Uogenzia delle srmrenn, ovemo chi comtmlin che s poghing b e, permativ qoao Spo di
opeczxion, TON Gicune attension: quande § segoio privee {Cool) inizio od gvwe us Yomoo
speroe 0 SO00E in i amma. o prexindess dal numero di evensi ceah, porwbbe comwmioni 1
fano che o we & us ativild prolusioncle.

Gnommo, the wole sssere Gflonto o gueshi aspeti, ruggumio guells civo. # occompognesd o
POl vl api Uno POy o

A guesio puro immagma che quanks meoo Gnommo obibic wwa contobiizrmsions preciso del
panao del ingolo cookee. Vicewno aon immagno Sificald da parte dello swess od
evadecs facolmene sdla econdenae & en € S.000 aon reconenbile atrowena cicunc pezza
ghusBicamivn

L0000 comunges perpluno
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Cumito percoryo » disponilile sw

iu‘um richiesta

Ganova Nervi [ Ligutia
HAS BEOCNOD O AT

Contaties v emad off mcdhwrizzo
MEN ef0) z 0

Torta di zuccs

Trenetie svvantappuse con pesto al basilico di Pra
Torta di stocco alla Maraksigla

Valeriana o lattughino con semi di sesamo

Laete coge fnto

ALTICNCS meTTe S eE S SeeSore

SU confos O CRNDID SIDCD MeSOeVER. 3 POCH DRSS 02 RQ0S ONQUeSaCRtaschg DStrinomio
Oel'umantd c@ 4 meoro cuomane & Lusne Croondsts da Suedn di stie ertoo coers O comoesno
oftore. G noatia Camnng ¢ Conng O Mule wrtl SCSs fregh NI, Mo DrofoNdaMmEnts QENoWeSe
MeT o, Liasne 1 50res0 b Sucrs e onsie n fatasia Srele non sORANsC ale marmme, e
anche 3 Quel retooic Prezioes ed nsostitutyie Che 30NO i armche. donne O Wana Jeneranone ohe ‘e
PITE0 FERGOID SrROSIATIOEN SN0 PeBAG BeNG memer e Foco dstante SalS sea AR W
ooty ¥ POric 3TtCD Con § 300 = rrare. Ter = tal modo non o0 Justdcabie e
PENG FSOCADIN WIS DeOPOEE Culiars IrSs O [eCSIt mannas Ung torta de sucea (torts o
Exa). ere Dreparaniore Che vede Nepeso G UOVE DETTISIEND FrODEnG. SPOETE & S Der
Svorars & 2uccs fino 3 CoOmPors & un IOMNG COMPStto da cuocers n fomo Seguono is eaetts
SYVEREHDOINE SErGtw i DN 3 MADO0E Duise TESe NN SORAI0 Mare ™ srche Tavvantaosets”
{ossa redforzate) dala preseres del ouscheio. in guanto fonmats S pEsts pressOThE STONOSCULD ol &
Tuor: Gela “Teera” GODO @RSare ITale SOEale MEame 3 DAlate ¢ TASOUN S UFerelle & CONBNOOND TN
4 Cazscn Pesio, ecoefente Conchmento 3 beve & basiico. oMok ed 0l extravergee o ofva
CoNMEmerts Che. 3 Den Yeous. & Quas: LN SINUNONS OF Cancrains reQioraie,. Jove -~ TRNaicando e
PeCRTIth Sermertar - sun0 = & a0 Culture. arte tafTrets che trae orgee Gl rapetto o) Josr
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Dusica

Firenze Toscana

PRENOTA

MENI
Coccoli con stracchino e prosciutto toscano °
Gnocchi nudi con erbe di campo HAI BISOGNG DI AIUTO?
Pollo in fricasses Contattac: via amail all'indirzzo
Peperonata defla Val d'Amo o451 hamatood it, b noontatteremo!
Piselli alla florentina
Pere al Chianti
Salame dolce

Acrusats shesscrw & i dal tereitoco

PERCORSO

Dusca, inmterprsts oer lavoro, Sma 2 Cuting @ ha deciso & INerprstars Dar voi gueiia defs radions
toscana Ls nostra Casanna vive ds anm 3 Frsnze, culls dei Rnascimento 6 Otts natia o8 sommo posta
& dungue. 0eila Ingua italiana Fiorenhing Non o AasOIta. Ma o costumi Dusca v Oek7iecs 0o | Fuol
mamncaattl Per comincare 15 nostra Cesanna vl propone un antipasto o cocroll, deile fritteing o
Pasta & DANe ACCOMEPRIgnat da stra #pr L U3 vera ceilria per || patato. B prirmo
DT del'espesn2a cucinaria che vi reaalerd Dusica seno o gnecelV nudi con erbe di campo. dal
sapore delicalo @ deliziosn Segue @ secondo, polio In Iricassea accompasrato da peperonata defla
Val Ao « piselll alla Norenting In LItimo un B Ol Golcl che v stupirs pere al Chiant! = salame
doice. che vi ECCoMmpaSneranne verso || termne di guests tour del guslo delia tradizione toscans
Close
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Quuato parcorn & dispoanibile su
rrEhinnta

Taormiae / Sicihin
MENI
lato di b 1A ol fi hi y
Maccheconi al forna con hine ¢ pi
Alci dod to delle Benedetti
Zucchine in agrodolce
Fagotni sciani

ORGANIZZA IL TUO EVENTO PRIVATO

Che i tratti & compleanni, anniversan, lauree o di festeggearne un sucoesso personale o
wna nsnione farmilisre, B Cesaring al fornedi @ alla tavola non potra che essere un

uviteriore motivo per brindare

COMatiac per orpanizzare un evento m Misurs per to, scepll se prefersc festegpiare o
casa tua, a casa defls Cesanna o in una location di tuo gusto e stabiliscl con Nl un
percorso di gusto e di festa che saprh sorprendere e allietare | cuon e | palatl del tuo

oot

ORGANIZZA IL TUO EVENTO AZIENDALE

Qualungue ua il setiore n Cu opera la tus mpresa, o tuo evento promoonaie deve
saper lascare |l segno. Il buon Gbo & da sempre segno universale di convenlith, curs e

ricercaterra

Lo Cesanne, in qualth di ambasciatno della cultura cuocmana tradnonale. ben w
contestuslizzano soprattutto nell ambito degll event: promanonall del produtton local e
delie azende che aperano nel settore delia QAsStronomie su scala nazionale ¢
mternazionale, senza escludere iy posstilith di trasferte oifestero

Dalfapetitive cot bulfel nicercato, allo show coolung termatico fino alla cena o Gala, un

team dh Cosanne pud dare un tocco di sutenticith & tuor event) anendal

HAI BISOGNO DI AlUTO?

Comatiaci via smad sil'invdiniz 20
IO ANome tood i1, B neontattersmo!

Has BI500N0 Oy &A1Y

Contattaci via emal st wdkeizio
nte Ehometood £, 4 ricontatintemat

Eventi Speciall

ORGANIZZA IL TUO
EVENTO
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Paola

Carugea / Lambardis

Croma di caprino di montevecchin su gallotte di riso con bresaola
Gnocchi di zucca ¢ patata con salsa gorgonzola e nocl

Ratatouille di verdure di stagione

Brasato di manzo al teroldego con purd di patate

Budino di riso ¢ lotte

ACCUIES apinsienw ) LA Jin! hperitie iy

PERCORSO

Lo Cesaring o racconta "1 luoghs it cul vwWo & Iavoro 30D la Diianss @ || ervignese, terrton che stamno
FISCORMNAD In Brope Uplcith Qastronomucs o0 annl i o infiuss e4nicl & un comsumo fast ne
Avvan D Aeb DI # Carattere (8 viwth ded terronio (1800, Tume. Montagna » DImae) consems un

Legg! di pwu

Gursto percorrsp A disponibile su

fichiosta

HAI BISOGNO DI ANITO?

Contattac) vis amail alt'indinzzo
wile i homelood i, i ncontatteramo!
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Questo percurso & dizponibile sy

Clara richiesta

HAI MEOGNO DI AIUTO?

Matiellage / Venutn

Contattac: via emall sCindinzzo

m ko Ehamefoad it, 1 oontatiersmol

Sopresss venola con polentina bianca ¢ verdure di stagione grigliale
Pasta o fagioli

Guanciale al vino Cabernet

Patate spoadellate 0 purk o verdure di stagione

Pinsa della Clara

Pane fatto in casa

A ITARY mearsliime (N vt (Aol bpreibpriss

PERCORSO

"La mis pasnane f semprs stata ls cucing Mi place sopratiulio cucinamn con ngradent] di stagone M
Rom ANCH Ivvsntars © Ot Ut 2o QI iNQrad el Che DO N CAsA | I SOMOnAON (10 stfesionat)
SOTV el POt Che ADDMZZANG particoiarmsmte « piath che prepero Mo semprre fach amici s cena o 8

Legut i piy
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Deborah

Moglianoc Vaneto Yeneto

Soppressa d¢ casads con Casatella trevigiana e polenta calda
Bigoi con salsiccia e radicchio di Treviso

Pollo ruspante in salsa peverads

Radicchio di Treviso e patate al forno

Pere al Cabernet profumate alla cannella con gelato alla vanighia
Tiramisl

Arcurnte sedermene A yww cinl ferritnoge

PERCORSO

S dat Xl secolo, fu d'uso rifenru al teeritono esteso attorno a Treviso come “Marca Trevigana™ dagh
imprecsat confine, QUERa 1WeIra spana dalls montagne alle panura, Con un PERESgMI0 dove i vit)
FLORIonNo | Jors del pandi, Oromattando una Hooa vendemmia Tesor autoctonl & Tatale Dellezza che &
Leggi di piu
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Questo porcorso & duaponibile se

richiosta

HA) BISOGNO DI AlUTO?

Contattaci via email Ml'manzzo
o homatood i, b ncontatteremo! ‘
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L'UBER DEI FORNELLI:
CUCINARE A CASA PROPRIA o e omumerooonco
LE ORDINAZIONI ONLINE

di Luciana Grosso

Si moltiplicano le startup legate

al cibo. Permettono di vendere

0 acquistare ricette e ingredienti

o piatti pronti. Anche per chi & a dieta

irBnB ci ha trasformati tutti
in potenziali albergatori;
Uber ci ha dato la possibilita
di diventare autisti; ora, dal
Belgio arriva menunextdoor.com che
prova a trasformarci in ristoratori.

1l sito consente di vendere le proprie
creazioni culinarie senza nessun investi-
mento che non sia quello della spesa al
mercato. Funziona cosi: i cuochi che ade-
riscono (finora poco piu di 50, per mille
ricette) pubblicano iloro meny, speciali-
taecreazioni;iclientiordinanoepassano
acasadello«chefsaritirareil piattobell'e
pronto pagandolo cifre decisamente ab-

bordabili (6-9 euro per una portata,9-12

euro per due, 10-14 euro per tre).
Chi invece vuole vendere non
piatti ma ricette, sempre in Bel-
gio, puo affidarsi a smartmat,
be.Chileacquistariceveleistru-
zioni per cucinare ma si vede anche reca-
pitare a casa, di solito il lunedi successi-
voall'ordine, tuttigliingredienti del caso.
Questi vengono acquistati dallo staff del
sito e sono almeno per un quarto prodot-
ti biologici. I costi sonoun po’ piu alti:un
ment per due persone parte da 65 euro.
Ma queste sono solo le ultime delle
mille e una declinazioni della cucina onli-

DCVE SI VENDONO E SI ACQUISTANO PIATTI

CUCINATI IN CASA, E GLI INGREDIENTI PER
AEALIZZARE UNA RICETTA SU SMARTMAT.BE

ne. Anche in Italia crescono i siti di social

cooking e social eating, grazie ai quali si
aprono le porte di casa a sconosciuti che
Pagano una quota, mangiano e conoscono
gente nuova: community come Gnammoo
Peoplecook mettonoin contattochi cucina
e chi invece vuole sedersi a tavola.
Nell‘ultimo anno sono poi nate decine
di startup legate alla cucina. Tra queste

c¢'e Quomi, (premiata da Alimenta2Talent
dell'incubatore di impresa del Parco Tec-
nologico Padano di Lodi) che, come nel
caso belga, vende ricette chiavi in mano,
proposte pero dallo staff del sito enonda
altri utenti: l'acquirente sceglie dal menu
e compra il kit di istruzioni e ingredienti
gia dosati e tagliati che vengono conse-
gnati a domicilio il martedi successivo
all'acquisto in tutta Italia {i prezzi par-
tono da 4 euro per una portata; un
abbonamentodaZ2ricettea settimana
per 2 persone costa 29 euro) .

Un servizio simile & offerto dalla
startup milanese My Cocking Box,
mentre rivolto a chi segue una
dieta € DietToGo, con costi setti-

manali (cinque pasti al giorno, inclusi
colazione e spuntino) dai 180 ai 300 euro.
E se poi la dieta & legata a esigenze ali-
mentari specifiche (celiachia, intolleran-
ze o altro) ¢'¢ la startup (anch'essa pre-
miata da Alimenta2Talent)Outdoors Safe
Food che non é ancora operativa, ma sta
eleborando una linea di prodotti per ri-
storanti, bare alberghi dedicati a chinon
puo mangiare quel che capita. a
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«Menu next door», quando il take away arriva
dal vicino di casa

di Irene Ginntella

La sharing economy passa anche per la cucina. In tempi in cui gli spazi delle cucine vanno sempre pin
resiringendosi, per i costi elevati e per una diversa organizzazione del tempo, prendono avvio sulla
rete progetti di cucina allargata. Il vicino di casa pud diventare uno chef a cui ordinare un piatto da
portar via senza ricorrere al fast food. E cosi che & partito a Bruxelles Menu Next Door, il take away di
qualiti della porta accanto.

Chi ha detto che non i si possa scoprire chef per passione? Preparare un menu e proporlo sulla rete?
Sulla pagina facebook “Menu Next Door” ogni giomo si possono proporre meni dall'antipasto al
dolee o alla frutta. In genere se ne postano quattro o cingue con diverse proposte indicando un
prezzo, la quantita delle porzioni disponibili e un orario per il ritiro del piatto a casa propria. In una
cittd crocevia di culture e narzionalitd, come la capitale belga, i piathi sono per forza ancora piu
particolari e rispecchiano un mix di tradizioni e prodotti locall. Per ora la selezione degli chef prevede
solo controlli sull'wtilizzo di prodotti freschi e di qualita, cibo fatto in casa e cucine a norma, ma a
decretarne il successo saranno i clienti con 1 lore commenti. Una rete che in poco tempo ha coinvolto
quasi 3omila fan su facebook. L'idea di successo é di un giovane trentenne belga Nicolas Van
Rymenant che insegna economia digitale all' Universiti a Bruxelles, che racconta al Sole « Durante un
viaggio in America da mia cugina mi sono accorto che nessuno cucinava mai, né mia cugina né i snoi
amici, piuttosto si ordinava ai fast food e ristoranti take away quasi sempre cibo veloce e non di
qualiti, tutte le seres. « I giorno del Thanksgiving perd - racconta il fondatore di Menu Next Door -
mia zia non solo ha cucinato per tutta la famigha ma anche per i vicini che potevano comprare piatti=.
Tornato in Belgio Nicolas, in un pomeriggio di domenica lo scorso maggio, ha deciso con amico di dar
vita a un gruppo su facebook. All'inizio con gli amici di amici, ma nei primi tre mesi si sono aggiunte
sempre pill persone. I prezzi sono un po' pit contenuti rispetto a un pranzo o a una cena al ristorante
(tra il 30% e il 50% in meno), non & cibo spazzatura dei fast food, chi cucina lo fa con passione e con
lidea di realizzare dei buond piatt. Ma la gente in genere & aftirata dalla possibilitd di scegliere un
menn vicinge a casa o al lavoro, chiacchierare in cucina al momento del ritiro con ghi chef, parlare di
ricette, storie e incontrare cosl nuove persone, una rete che passa dal virtuale al reale. T ment a
disposizione ogni giorne, vista la grande risposta di cuechi improvvisati e clienti, raddoppieranno fino
a dieci varieta al giorno.

In media finora 1 cuochi danno la disponibilita per 35-40 piatti a testa, ma ci sono stati record anche
di 100 piatti. Per ora hanno partecipato novanta chef, ma Nicolas sostiene ce ne siano gia 250 pronti a
mettersi in cucina «Ogni giorno ne mettiamo wno nuove , in tre mesi abbiamo postato 3500 meni |
150 meni venduti quasi ogni giorno, la selezione per ora € geografica perché abbiamo iniziato a
Bruxelles, poi piano piano penseremo ad altre citta vicine e a ottobre andremo anche a Londra a
vedere come potrebbe svilupparsi anche in UK». Intanto Nicelas che amministra la pagina tb e il sito
postando i menu degli chef, sta lavorando anche ad una app per iphone e android.

26 agosto zo15



